


obsahuje 1,3,9 	 0,33 l	 Slepačí vývar s rezancami, julienne zeleninou 	 5,20 € 
		  a kuracím mäskom
		  Chicken broth with noodles, julienne vegetables  
		  and chicken meat

obsahuje 7,8 	 0,33 l	 Krém z červenej šošovice, pečený zaúdený zemiak,    	 5,90 € 
		  lieskovce
		  Red lentil cream soup, roasted smoked potato,  
		  hazelnuts

POLIEVKY / Soups

PREDJEDLÁ / Starters

obsahuje 1,3,7,12	 120 g	 Husacia pečeň, tekvica, káva, kôpor,  	 8,50 € 
		  domáci chlebík
		  Goose liver, pumpkin, coffee, dill,  
		  homemade bread
		



HLAVNÉ JEDLÁ / Main Courses

obsahuje 7,9,12 	 180/150 g	 Hovädzie líčka na červenom víne, mrkvové pyré,	 15,90 € 
		  pečený petržlen 
		  Beef cheeks braised in red wine, carrot purée,  
		  roasted parsley root	 	
	
obsahuje 7,12 	 180/180 g	 Sous vide bravčová panenka, hľuzovkové krémové   	 17,90 €
		  rizoto, hľuzovka 
		  Sous-vide pork tenderloin, truffle creamy risotto, truffle
		
obsahuje 1,3,7	 350 g	 Tradičné bryndzové halušky s praženou slaninkou 	 11,90 € 
		  Traditional bryndza dumplings with roasted bacon 
	 		
obsahuje 7,12 	 200/150 g	 Sous-vide husacie prsia, pečená cvikla, kapustové pyré,    	 15,90 €
		  badiánová omáčka  
		  Sous-vide goose breast, roasted beetroot, cabbage purée,  
		  star anise sauce
		
obsahuje 7,12 	 200/130 g	 Pečené kuracie stehno, kelové ragú, konfitované fialové    	 14,90 €
		  zemiaky, hubová omáčka  
		  Roasted chicken leg, kale ragout, confit purple potatoes,  
		  mushroom sauce 
		
obsahuje 1,3,7,10	 350 g	 Šalát Cézar / kuracie prsia, dresing horčicovo-medový,	 15,20 € 
		  bagetka, parmezán, mix šalátov 
	 	 Caesar salad / chicken breast, honey-mustard dressing,  
		  baguette, parmesan, salad mix		
		



obsahuje 4, 7, 9,12	 150/150 g 	 Opekané filety zo pstruha, pečený zeler, rybací jus  	 14,90 €
		  Pan-seared trout fillet, roasted celery, fish jus

obsahuje 1,3,7,8,9,12	 170/150 g	 Steak z hovädzej sviečkovice, opekané gaštany, 	 38,90 € 
		  tekvicová štrúdľa, demiglace 
		  Beef tenderloin steak, roasted chestnuts, pumpkin strudel,  
		  demi-glace sauce
	

STEAK / Steak

RYBA / Fish



 BEZMÄSITÉ JEDLÁ / Vegetarian Dishes

DEZERTY / Desserts

obsahuje 7,8,12	 180/130 g	 Čierna krémová šošovica, kozí syr, vlašské orechy, 	 14,90 € 
		  parmezán  
		  Black creamy lentils, goat cheese, walnuts, parmesan

obsahuje 1,7	 280 g	 Pečená kvaka s cviklou, bryndzová omáčka,   	 9,90 € 
		  chlebík z uhlia, šalotkové pyré, pažítkový olejček
		  Roasted rutabaga (turnip) with beetroot, bryndza sauce,  
		  charcoal bread, shallot purée, chive oil

obsahuje 5,10,12	 280 g	 Šalát z dubového listu, arašidový humus,  	 13,90 € 
		  pražené arašidy, hruškový kuskus,  
		  majonéza z granátového jablka, julienne zelenina  	
		  Oak leaf salad, peanut hummus, roasted peanuts,  
		  pear couscous, pomegranate mayonnaise,  
		  julienne vegetables

obsahuje 1,3,7 	 120 g	 Šiška z odpaľovaného cesta, tekvicový krém,   	 7,20 € 
		  čokoláda, perník
		  Choux doughnut, pumpkin cream, chocolate, gingerbread



Alergény v jedlách:  
1. obilniny obsahujúce lepok, 2. kôrovce, 3. vajcia, 4. ryby, 5. arašidy, 6. sójové zrná, 

7. mlieko, 8. orechy, 9. zeler, 10. horčica, 11. sezamové semená, 
12. oxid siričitý a siričitany v koncent. vyšších ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l, 13. vlčí bôb, 

14. mäkkýše, 15. paradajka

Allergens: 
1. cereals containing gluten, 2. crustaceans, 3. eggs and egg products, 4. fish, 5. peanuts, 6. soybeans, 

7. milk, 8. nuts, 9. celery , 10. mustard, 11. sesame, 
12. sulfur dioxide and sulfites at a concentration of more than ten parts per million, 13. lupin,  

14. molluscs, 15. tomato

Hmotnosť jedla je uvedená v surovom stave 
Ceny sú uvedené spolu s DPH a platné dohodou od 31.10.2025.

The weight of meals is indicated in their raw state.
Prices include VAT and are valid by agreement from  31.10.2025.

Jedlá pre Vás pripravil šéfkuchár hotela Matúš Trnovský s kolektívom.
Prajeme Vám dobrú chuť a pekný gastronomický zážitok!

These meals are creation of our chef Matúš Trnovský and his team.
We wish you bon appetit and a pleasant culinary experience!  

ĎAKUJEME radi Vás opäť uvidíme
THANK YOU we´ll be happy to see you again


